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ASSIETTES A PARTAGER

Pour nos assiettes a partager, comptez 2 assiettes par personne

FRITES MAISON - 7

zaatar, sauce mayo a 1’olive kalamata
PATATAS BRAVAS - 8
HOUMOUS - 8

accompagné de crudités a tremper

PANISSES DE LESTAQUE - 9

sauce mayo a I’olive kalamata

CARPACCIO DE FENOUIL - 12
citron frais, huile d’olive, sarrasin grillé, sumac

) TEMPURA - 13 )
beignets de 1égumes, chapelure japonaise panko, sauce sriracha

AUBERGINE & STRACCIATELLA - 14

aubergine rotie, stracciatella (créme de burrata), tomates, concombre

SALADE BURRATA - 18
tomates anciennes, nectarines, burrata, basilic, roquette

§ JAPANESE MUSHROOM - 15 ]
poélée de shiitake et effiloché de Eleurotes aux sept épices japonaises, sauce
tahini, gomasio, ceuf au plat, pickles de graines de moutarde, herbes folles

PLATS

RIGATONI A LA CREME DE TRUFFE - 26
et burrata des Pouilles

DAUBE DE BCEUF A LA PROVENCALE - 26
accompagnée de polenta crémeuse

AS.SIETTE.BOHEMIEN.NE -20 ]
curry de légumes de saison au lait de coco, quinoa tricolore, herbes fraiches

DESSERTS

BANANA BREAD (sans gluten / sans lactose) - 5
tranche de cake banane-noisettes-pépites de chocolat, noix de coco rapée

GRANOLA BOHEME - 11 o
yaourt grec, granola maison aux amandes et noisettes torréfiées, fruits frais
du moment, feuilles de menthe, sirop de verveine artisanal

BRIOCHE PERDUE - 12
pate a tartiner choco-noisette, sarrasin grillé

CHARTREUSE VERTE 12 POIRE WILLIAM 8 LIMONCELLO 7



