
 

CARTE 
DES 

COCKTAILS 
VINS 

BOISSONS

M
A I S O N

Bohème
D E P U I S  2 0 1 9

CITRONNADE MAISON 5,5 
au citron bio de sicile et sirop de verveine

ORANGE PRESSÉE 5,5 
JUS DE POMME MAISON BENEDETTI 6,8 
33cl 
ANTÉSITE 4 
boisson à la réglisse et à l’anis, sans sucre 
KOMBUCHA DATXA 6 
30cl - gingembre-citron 

INFUSION GLACÉE SYMPLES 6,8 
33cl - faible en calories et en sucre 

- détoxifiante : infusion pétillante à la 
sauge et fleur de sureau 

- relaxante : infusion à la cerise, verveine 
et lavande 

SAINT-GEORGES 7 
1L 
OREZZA 33cl/1L   5/7

BOISSONS FRAICHES 

BOISSONS CHAUDES
EXPRESSO / DOUBLE 2,5 / 4 
CAFÉ ALLONGÉ 2,5

NOISETTE 3

CAFÉ LATTE / CAPPUCCINO 5,5 
CHOCOLAT CHAUD 5,5

MATCHA LATTE 5,5


GOLDEN LATTE 5,5 
lait d’avoine, curcuma, gingembre 
CHAI LATTE 5,5 
lait d’avoine, cannelle, cardamome, poivre 
noir, gingembre, clou de girofle 
PINK CHAI LATTE 5,5 
lait d’avoine, betterave, cannelle, cardamome, 
poivre noir, gingembre, clou de girofle

THÉS KUSMI TEA 4,8

BB DÉTOX 
thé vert, maté, pamplemousse 
THÉ VERT MENTHE  
ANASTASIA  
thé noir, bergamote, fleur d’oranger 

INFUSION BE COOL  
verveine, menthe, réglisse 
INFUSION FEEL ZEN  
roiboos, pomme, caramel 
CAMOMILLE 

DIGESTIFS 4CL

LIMONCELLO 7

POIRE 8

COGNAC 8


RHUM DIPLOMATICO 12

WHISKY NIKKA FROM THE BARREL 12

CHARTREUSE VERTE 12



COCKTAILS SIGNATURE 

RAFRAICHISSANTS 
JARDIN SECRET 13 
prosecco / sirop de fleur de sureau 
artisanal 
RHUM CUCUMBER 15 
rhum / citron frais / sirop de concombre 
artisanal 
BASIL SMASH 15  
gin / citron frais / sirop de basilic 
artisanal 
BRAMBLE 15 
gin / citron frais / crème de mure / 
sucre de canne 

  

FRUITÉS 
LE VÉRITABLE 13  
rhum / abricot / sirop de verveine 
PARADISE 15 
vodka / pêche / litchi 
LA BOHÈME 15 
vodka / triple sec / citron frais / 
framboise

COCKTAILS CLASSIQUES 
APEROL SPRITZ 12

GIN TONIC 12 
KYR ROYAL PROSECCO 12


 

NEGRONI 13

MOSCOW MULE 14

MOCKTAILS 
L’AMOUREUX 12  
citron frais / cranberry / sirop de rose 
artisanal 
DETOX TONIC 12  
citron frais / sirop de concombre 
artisanal / tonic 

HEALTHY GINGER 12 
kombucha citron-gingembre / sirop de 
fleur de sureau artisanal

ROUGES  
VENUS - DOMAINE DE PINCHINAT - VAR - 7 / 30

merlot/syrah/grenache/cabernet sauvignon - vin bio frais et gourmand 

VIEILLES VIGNES - DOMAINE GRAND RIBE - AOP CÔTE DU RHÔNE - 8,5 / 36

grenache/syrah/carignan/mourvèdre - vin bio charnu et épicé comme il faut 
RE.NÉ.SENS - CHATEAU BOIS D’ARLÈNE - AOP VACQUEYRAS - 40 
grenache/mourvèdre/syrah - vin bio entre fruits, épices et fraicheur 
CARIATIDE - CLOS PRÉSENT - LANGUEDOC - 42 
carignan de villes vignes en coteaux - vin naturel épicé et fruité, puissant 
ARIETIS - CLOS PRÉSENT - LANGUEDOC - 49 
syrah/cinsault - vin élevé 22 mois en barriques, tanins soyeux, notes de noix coco  
et de griotte 

BLANCS 
VENUS - DOMAINE DE PINCHINAT - VAR - 7 / 30 
rolle - vin bio sec et fruité, d’apéritif et de repas 
FRANÇOIS & JULIEN PINON - AOP VOUVRAY - 9 / 40 
chenin - vin bio sec et minéral, dangereusement bon 
EL CHARDO - LES ECLAIREURS - LOIRE - 42 
chardonnay - vin nature vif et désaltérant à déguster sans complexe 

ROSÉS 
VENUS - DOMAINE DE PINCHINAT - VAR - 7 / 30

vin bio sec et fruité, d’apéritif et de repas 
PARADISIA - CLOS PRÉSENT - LANGUEDOC - 9 / 40 
vin vivant bien fruité, idéal avec des petits plats à partager 
MAS DE CADENET - AOP CÔTE DU PROVENCE SAINTE-VICTOIRE - 42 
vin bio sec et minéral, parfait pour une chaude soirée 

BULLES 
PROSECCO BRUT - 10 / 40

COCKTAILS VINS

BIÈRES 
& APÉRITIFS

BIÈRE BOUTEILLE BLUE COAST 7 
blonde / blanche-abricot 
PASTIS  5 

MAURESQUE  6

MARTINI BLANC, ROUGE  7


