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FRITES MAISON CARPACCIO DE FENOUIL
zaatar, sauce mayo a olive kalamata citron frais, kasha, sumac
7 11
n-_: HOUMOUS ASPERGES & STRACCIATELLA
wl s asperges vertes, stracciatella, zestes de citron
o frais, herbes folles
= | GUACAMOLE 14
Et: 9 JAPANESE MUSHROOM
o poélée de shiitake et pleurotes aux sept
< TEMPU RA . . épices japonaises, gomasio, ceuf au plat,
beignets de legumes, chapelure japonaise herbes folles
panko, sauce sriracha 14
12
ASSIETTE BOHEMIENNE DAUBE A LA PROVENGCALE
== | riz sauvage, pois chiches sauce salsa, beeuf (bio/frangais) mijoté au vin rouge et
) | 1égumes rotis, féta, herbes fraiches, graines  sauce tomate, carottes, thym et laurier,
E en tout genre olives, polenta crémeuse
S 19 +sup. ceuf au plat 2€ 26
o s \
: RIGATONI A LA CREME DE TRUFFE
ET BURRATA
26
BANANA BREAD GRANOLA BOHEME
CI’_> tranche de cake banane-noisettes-pépites yaourt grec, granola maison, kiwi, sirop
o de chocolat de jasmin, feuilles de menthe fraiche,
wi S poudre de matcha
(2} 11
» | BRIOCHE PERDUE
g pate a tartiner choco-noisette, sarrasin
grillé
12

fruits et Iégumes : le jardin de jeannot (direct producteur, agriculture raisonnée/bio) & biocoop castellane
(100% bio) | pain : maison saint-honoré | ceufs : poules plein-air élevées au pied de la sainte-victoire |
viande : nature viande (100% francais/bio) | boissons : toutes nos boissons sont bio et/ou issus du
commerce équitable



