
COCKTAILS 
CLASSIQUES 

APEROL SPRITZ	 11

GIN TONIC 11 
KYR ROYAL PROSECCO 12

MOSCOW MULE 13

NEGRONI 14


COCKTAILS 
SIGNATURE 

AMERS 
NEGRONI SBAGLIATO 14 
campari / vermouth / prosecco 

NEGRONI BOHÈME 15 
mezcal / campari / vermouth / sirop de poire 
artisanal 

FRUITÉS 
LE VÉRITABLE 13 
rhum / abricot / sirop de verveine 

PARADISE 15 
vodka / pêche / litchi 

LA BOHÈME 15 
vodka / triple sec / citron frais / framboise / mure 

RAFRAICHISSANTS 
JARDIN SECRET  12 
prosecco / sirop de fleur de sureau artisanal 
SPRITZ À LA FRANÇAISE 13 
lillet blanc / tonic / concombre 

RHUM CUCUMBER 15 
rhum / citron frais / sirop de concombre artisanal 
BASIL SMASH  15 
gin / citron frais / sirop de basilic artisanal 

BRAMBLE 15 
gin / citron frais / crème de mure / sucre de canne 

MOCKTAILS 
L’AMOUREUX 12 
citron frais / cranberry / sirop de rose artisanal 
DETOX TONIC 12 
citron frais / sirop de concombre artisanal / tonic 
GINGER HEALTH 12 
kombucha citron-gingembre / sirop de fleur de 
sureau artisanal

M A I S O N

Bohème
D E P U I S  2 0 1 9



VINS 
ROUGE VERRE 75CL 
DOMAINE DE PINCHINAT 7	 28 
vin du var, bio 
venus 

DOMAINE GRAND RIBE 8	 32 
côte du rhône aop, bio 
vieilles vignes 

CHATEAU BOIS D’ARLÈNE 	 39 
vacqueyras aop, bio 
re.né.sens 

BLANC VERRE 75CL 
DOMAINE DE PINCHINAT 7	 28 
vin du var, bio 
venus 

FRANÇOIS & JULIEN PINON 8	 32 
vouvray aop, bio 
sec 

ROSÉ VERRE 75CL 
DOMAINE DE PINCHINAT 7	 28 
vin du var, bio 
venus 

MAS DE CADENET 	 36 
côte du provence sainte-victoire aop, bio 
famille negrel 

  

BIÈRES BLUE COAST 6,8

brassée à nice, matières premières : cote d’azur 
BLONDE	 

BLANCHE-ABRICOT 
IPA 
SANS ALCOOL 

APÉRITIFS       & DIGESTIFS 
PASTIS + sirop +0,5	 4

MARTINI 6

PROSECCO 10

RHUM DIPLOMATICO 4cl 12

WHISKY NIKKA FROM THE BARREL 4cl 12

LIMONCELLO ARTISANAL AU YUZU 4cl 12

CHARTREUSE VERTE 4cl 12

M A I S O N

Bohème
D E P U I S  2 0 1 9


